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Best-of-Brandenburg
Zwei Michelin-Sterne und Gault-Millau Punkte fir neun Spitzen-

restaurants in Brandenburg

Bei der diesjdhrigen Vergabe der Punkte im Gastronomiefuhrer Gault
Millau sowie der Michelin-Sterne wurden insgesamt neun Spitzenre-
staurants in Brandenburg mit den begehrten Auszeichnungen ,ge-
adelt™.

Alexander Dressel, Kichenchef des Restaurants , Friedrich Wilhelm™
im Hotel ,Bayrisches Haus™ in Potsdam konnte seinen Michelin-Stern
erfolgreich verteidigen und ist nun an der Spitze nicht mehr alleine.
Mit Oliver Heilmeyer, bereits seit 1997 Kichenchef des Restaurants

. 17fuffzig” im Hotel ,Zur Bleiche™ in Burg (Spreewald), kann sich nun
ein zweiter Meisterkoch Uber die hohe Auszeichnung mit einem Mi-
chelin-Stern freuen.

Heilmeyer kochte sich auBerdem mit 17 von 20 mdglichen Punkten
auch an die Spitze der Brandenburgischen Restaurants im Gault Mil-
lau. In der Punkteskala folgen ihnm Alexander Dressel (Restaurant
LFriedrich Wilhelm®™ im Hotel Bayrisches Haus™, Potsdam), Carmen
Krager (,Carmens Restaurant™, Eichwalde) und Frank Schreiber (,Der
Goldene Hahn™, Finsterwalde) jeweils mit 16 Punkten.

Uber 15 Punkte ké&nnen sich das Restaurant , Windspiel® im Storkower
Hotel ,Schloss Hubertushdhe™ sowie ,Villa Contessa™ in Bad Saarow
freuen. Mit 14 Gault Millaut Punkten wurde die ,Alte Schule™ in Rei-
chenwalde ausgezeichnet und 13 Punkte gingen an den ,Vier-

seithof™ in Luckenwalde sowie das ,Bollwerk™ in EisenhUttenstadt.
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Die TMB Tourismus-Marketing Brandenburg GmibbH gratuliert den aus-
gezeichneten Kichenchefs und inren Kichen- und Restaurantteams
zu dieser hervorragenden Leistung. ., Die hier ausgezeichneten Be-
triebe sind gastronomische Leuchttirme und Aush&ngeschilder fur
den Tourismus im Land Brandenburg. Wir freuen uns besonders, dass
immer mehr auch gute regionale Produkte inren Weg in die Restau-
rantklchen finden. Die pr&mierten Hauser sind daflr hervorragende
Beispiele. Qualitdt, die auch im bundesweiten Vergleich mithalten
kann, ist fur das Uberregionale und internationale Marketing von gro-
Ber Bedeutung. Gutes Essen und Trinken gehort zum positiven Ur-
laubserlebnis. Die Gastronomieszene Brandenburgs hat sich in den
letzten Jahren sehr positiv entwickelt. So gibt es neben den ausge-
zeichneten Sterne- und Spitzenrestaurants in vielen Regionen sehr
gute Hduser in den unterschiedlichsten Kategorien - vom Ausflugslo-
kal bis zum Landgasthof. Die TMB wird im Fruhjahr Jahr eine Broschure
mit kulinarischen Ausflugtipps herausgeben, um dieses Potential vor-
zustellen,” sagt Dieter HUtte, GeschdftsfUhrer der TMB Tourismus-
Marketing Brandenburg GmbH.

Weitere Infos zu den ausgezeichneten Restaurants gibt es hier:

L1 7fuffzig® im Hotel ,Zur Bleiche™, Burg (Spreewald):
www.hotel-zur-bleiche.de

LFriedrich Wilhelm™ im Hotel ,Bayrisches Haus™, Potsdam:

www.bayrisches-haus.de
.Carmens Restaurant™, Eichwalde: Tel. 030-6758423

.Der Goldene Hahn", Finsterwalde: www.goldenerhahn.com

Windspiel™ im Hotel ,Schloss Hubertushdhe™, Storkow:
www.hubertushoehe.de

LVilla Contessa™, Bad Saarow: www.villo-contessa.de

LJAlte Schule™, Reichenwalde: www.restaurant-alteschule.de
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LVierseithof®, Luckenwalde: www.vierseithof.com
.Bollwerk™, EisenhUttenstadt: www.bollwerk4.net
www.gaultmillau.de und www.michelin-presse.de
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