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Luckenaldei' béster
junger Chefkoch

LUCKENWALDE | Der Lucken-
walder Christian Weber
(Foto: Hahn) wurde beim
nationalen Wettbewerb der
Chaine des Rotisseurs zum
besten jungen Chefkoch
Deutschlands. Der 25-Jéh- -
rige setzte sich am Montag
_in Frankfurt/Main mit sei-
nem Drei-Génge-Menii
gegen neun Konkurrenten
durch. Er vertritt Deutsch-
land bei der Weltmeister-
schaft der 1248 gegriindeten,
Gastronomievereinigung im

September in Istanbul.
Weber arbeitet seit drei
Jahren im Hotel Vierseithof
in Luckenwalde (Teltow-Fla-
ming) und ist laut Geschifts- .
fithrerin Herma Kasimir vor
allem fiir Kalte Kiiche und
Desserts zustandig. Webers
Wettbewerbsspeisen: Zweier-
lei Saibling mit Auster als
Vorspeise, mit Barlauch und
Morchel gefiillte Poularde
als Hauptgang. Zum Ab-
schluss gab es drei verschie-
dene Desserts, darunter mit
Himbeere gefiillte Schokola-
denpraline. MAZ



